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I\_/!cnii i

GcmﬁsccrcmcsuPPc ischter Salat

k¥

(Geschnetzeltes Foulctﬁcisclw mit Grilliertes Schwcincschnitzcl mit

Champignonsaucc, Nudeln und K arotten o hampignonrahmsaucc, Buttcrnudcln

***.
Camw AN /gtroncnsorbct
Fr.31.00 /[ ers. ’ ~ r. 5 %60 / Fers.

»
-~
Menii 3 - Menii 4
Genmischter Salat Wtc mit Cumbcrlandsam:c
Sc]—]wcins‘(arrcc aten, Rotweinsauce, ruthahnschnitzel nach Mexikanischer

Bratkartoffeln dnd griine Bohnen Art, Trockenreis

*kk

Frischer Fruchtsalat
]:r. 3%8.50/ Fcrs.

Rk

E_rdbccr~\/ani"c Parfait
Fr.35.50/ Fers.

Mcnij 5

Karottcnsalat

Menii 6

Lauclwcrcmcsuppc mit Protcroditons

& kek

Riz C asimir

Fekk

K albsschulterbraten mit Marsalasauce,

iichte) K artoffelgratin und Gemiise

Fkk

Schokoladcnmoussc

Fr. 50.00/ Fers.




end

Saisonsalat mit Rauchlachs

k¥

Schwcinsmcilct mit K rsuterrahmsauce,
.Savogardc KartomCFcln und Gcmilsc -
**b

Fammf\/lamicﬁ ™
Fr. 56.00 / [ers. ~
»

Menii 9 \

Bouillon mit F jerstich

*kk

f)léttcrtcigpastctchcn mit Pilzen

iener Art, Bgliﬁlcts mit Mandcln und

HaUSgcmachtc ttcrspétzli, Broko’i alzkartoffeln
Schokoladenmousse / rischer Fruchtsalat

Rindsvoressen na

Fr.»5.50/ Fcrs. ]:r. 52.00/ Fcrs.

Menii 11 Menii 12

Tomatcncrcmcsup Gebackene Champignons mit Curry
i und Apfcln.

Frittierte [ glifi g

Trockenreis u i Feine F glifilets a la meuniere gebraten,
T omatenwiirfel, Naturkartoffeln
Friichteku i

Fr.43.00 . K iwi~(ratin mit Zjtronensorbet

Fr.53.00/ Fers.




!\_/!cnii i3

Maissalat mit FcPcroni
(Gebratenes ]:orcllcmcilct ,,Grcnob er Art rilliertes Kalbsstcalc mit Morchclsam:c,
.5alzkartmq:cln, Blattspinat o Frische Nudcln, Gcmﬂscgamitur

k%

Mcm’j 15

Rauchlachstartar mit T;

*kk

Grillierte I ntenb
Savogarclc Kart

*kk

(Gebrannte Creme
Fr.59.50/ Pefs.

Mcniji /

Saisonsalat mit

& kek

Bouillon mit

& kek

Fﬁmw ™ z;mt~chtschgcn arfait
Fr.41.50 /ers. / r. 6180 / Fers.

\

N Mcnil 16

.
st und Putter Frittierte Zanderstreifen mit

’Wonnaiac

, Y

cln, (Gemiise rilliertes Schwcincstcak mit
FcPcronata und Buttcrnudcin
/ EYY)

Mascarponccrcmc mit Saisonfriichten

I:r. 48.50/ Fers.

Mcni] 18
Waldpilzc auf Bléttcrtcig

Rk

Rosé gcbratcncs Roastbcc{: mit
Péarnaise Sauce, K artoffelgratin und

Gemiisegarnitur

Fkk

chtsc[wgenkompott mit /imteis

Fr. 64.00 / Pers.




Menii 19

/artes Salatbomqlmt mit Pochicrtcn
E_glhcilcts und Nusséldrcssing

k%

Perhuhnbrust mit 5tcinpilzcn, feine “|_ammfilet a la Provencale, T omaten mit
To ennudeln und Gcmﬂsegamitur 51}ttspinat, Darplwin Kartoﬁ:cln
*hk S — p \ A.
Frichte 5ymphonic mit Sorbet ascarpenecreme mit i chten
Fr.61.50 / Fers. \ P r.59.50 X ers
-~
Mcm’j 21 ) Mcnij 22
GcﬂﬂgclcrcmcsuPPc ilzen mtcnmouasc mit
gcr%uchcrtcr [ ntenbrust

*kk

K albssaltimbocca nach Rémischer Art,

Wildreis, Brokkoli mit Mandeln / Safranrisotto, Brokoli

Eisparfait mit C ointreau
Fr. 58.50/ Fers.

]:r. 49.50/ Fcrs.

Menii 23

Meuniere gcbratc

Mcnij 24
Meuniére 5cbratcnc Egli{:ilcts,

Tartarsauac, Nuaskarto#cln

K albsschnitzel nach (Ingarischer Art,
Butternudeln, Blattspinat

[ issoufflé mit GGrand Marnier
Fr.68.50/ Fers.




Iﬂcnﬁ 25

Crevetten-Cocktail

k¥

/artes [ ntrecote vom Grill mit

Basilikumkrustc, Krokcttcn KartoFFcln, "

C‘nﬁscgarnitur }artc [ ntenbrust mit OrangcnsaUcc,

***\.-:—' N\ Saisongcmilsc, Dauphin Kar'tomcf:cln
Frischer Fruchtsalat mit Kirscl-/ ~

_ Desse omposit'
FFr.58.50 / Pers. \ - Fr. 76.00% [ of®.

Mcnij 27 enii 28

Sautierte [ nte rische E_ntcnlcbcr auf
Salatpotpourri Frﬁ]wlingssalat
Seezungenroulade auf Lauch/

E_rbscnrahmsu‘apc mit gcréuehcrtcr
und Safransauce

* k%

Entenbmst

L2

Rindsfilet-tournedo Pochierter Steinbutt , Ambassade

Gcmﬂscbouquct, Wilclrcis

E lisabethkarto "

e Passionsfruchtsorbet

Rotweinzwet it /imtei e

Fr.104.50 4 Lammrﬁckemcilct mit Thgmian
Gcmﬂscgarnitur, Wi”iamskartogcln
Dessert Bugct

FFr.128.50/ Fers.




-

E’/\y

Mcnﬁ 29
-~
scncrcvcttcn-Ravioli mit Nussbutter

L2 o

Ma’iscrcmcsupwn




K reieren Sie Jhr

ofspeisen
u en -
B. illon mit Eierstich
GWPC mit Pilzen p
GemusccrcmcsuPPc .

Erbscnrahmsuppc t gerdugherter [:_ntcnbrust
Lauchcrcmcsuppc mi
Ma’t’scrcmcsuppe mit

TomatcncrcmcsuP

d Kalbsmi“ccn

Saisonsalat mit Ra

Saisonsalat mit

Salatbiiffet (12
T omaten-Ma

Fr.7.50,/ Pers.
r. 11.00/ Pers.
W700 / [ ers.
Fr. 10,00,/ Pers.

Fr.7.00/ FPers.
Fr. 11.00,/ Pers.
['r.7.50/ Fers.

[Fr. 8.50 / FPers.
FFr. 6.00/ Pers.
FFr.21.50 / Pers.
r. 6.50/ FPers.
Fr. 6.50/ FPers.
Fr.16.50,/ Pers.
Fr.7.50/ FPers.
Fr.16.50/ Pers.
Fr. 13.00,/ Pers.

Fr.11.00/ Fcrs,

Fr. 12.00/ FPers.




/artes Salatbouquct mit pochicrtcn Eglhcilcts
und Nusséldrcssing

L

Frittierte Zanderstreifen mit Kréutcrmagon aise

L

Y

Me cbratene ! %lif:ﬂcts mit brauner Bu

una;&.k /\ ~
.

Meuniére gebratene [ifiletgmit Kré%tcrbuttcr

* kR

und K reolen Reis

* kR

if:ﬂcts, Kcmou‘adcnsau‘_:e\
-

b

Meuniére gcbratcnc

und Camarguc——Ke'

* kR

FPoschierter Steinbutt , Ambassad ildreis

LK 3
Riesencrevetten-Ravioli mit Nussbutter

* % %

Safransauce

Fr.19.00/ FPers.

Fr.15.500/ Fcrs.

]:

-

]:

-

O Eers.

. 20.50/ Fcrs.

. 21.50/ Fcrs.

Fr.26.50/ Fcrs.

i

F‘

-

Fr.

Fr.

Fr.

Fr

.22.00/ Fers.

.25.50 / Pers.

16.00/ Fers.

16.00/ Fers.

11.00/ Fers.

. 14.50 / Fcrs.




Kauchlac]wstartar mit | oast und Putter Fr.17.50/ Fers.

* % %

Reich garnierter Hors doeuvre T eller Fr.27.50/ Fers.

(f’astctc, gcr.'éuc['lcrtcs ]:orc“cnmet, chinke T[’lon Moussc)

* % %

Kin&tartar mit | oast und Putter

53u&cr auf Sala¢otpourr~

q rs.
Héuptspcnscn

,,Grcnoblcr Art, W

-
Fr.19.00/ FPers.

Fisch

Gcbratcncs rzorc"cn

Blattspinat Fr. 32.00 / pers.
B P

]:r. 35.00/ pers.
I:r. 38.50/ Fcrs.

]:r. 38.50/ pers.

f:r. 38.50/ Fcrs

r:r. 35.00/ pers.




Rindfleisch
Rindsvoressen nach Wiener Art, Hausgcmachtc

ButtcrsP'étzli FFr.22.00/ FPers.

* % %

Rindsschmorbraten nach Artvom C
WaldPilzragout

Kartomq:clstock,
Fr. 30.00 / Pers.

k%

Z artes [ ntrecste vom Grill mit Pasilikum c,

K roketten K artoffeln, Gcmﬂscgarnitur FFr.%9.00 / FPers.

r.41.00/ Fcrs.

" 44.00 / Pers.

Rosé&gebratenes Roastbeef mit Béarnaise Saucj

Kar:O#CgN\az ;cmuscgamiir l\

Rindsfilet am Stiick od\ ourpédos < \
-

* %k

Drei Filets (Rind, K alb,
Morchelsauce, Stcinpﬂ

wei rx), K’éutcrbuttcr,

\ Fr.53.00/ Fers.

* % %

Rindsfilet-tournedosimit Morcheln, Gemiisebo

E lisabethkartoffel

L 0

Rindsfiletmedaill ,,Grand-Dchr"

Gcmﬂscgarnitur, Chamonix Kartomq-'cln

Fr.49.00/ Fers.

Fr, 59400 / Fcrs.

zichwcin
Riz Casimir (Schwei

* % %

Grilliertes Schwei
Buttcrnudcln

2 Currg, Frﬁchtc} Fr.21.00/ Fcrs.

elmit Ch Pignonrahmsauca,
f:r. 22.00/ Fcrs.

% % %




Grilliertes Schweinesteak mit Fcpcronata und
Buttcmudcln

* % %

Schweinsnierstiickbraten mit Rotwéinsauce,

Bratlcartoﬁ:cln und grine Boi‘mcn

* % %

Warmer Bauernschinken mit (Gra d rto

*h¥

5chwcmsﬁlctmcdar lon mit Fllzrahmsaucc
\ .
o /9

* % %

* % %

Grillierte E ntenb
TrihCFclsaucc

* % %

Fcr”‘lu['mbrust
Gcmﬁscgamitur

* % %

Zartc f_ntcnb
DauPhin Kartoxq:cln

Kalbﬂcisch

Kalbsschultcrb
und Gcmﬂsc

Marsalasa e, Kartoﬂjclgratin

% % %

Fr.26.50/ Fers.

Fr.26.50/ Fers.

Fr.27.50/ Fers.

Fr.31.00/ Fers.

Fr. 20.50 / Fcrs.

Fr.20.50/ Fers.

f:r, 39.50/ Fcrs.

Fr. 35.00/ Fcrs.

f:r. 35.00/ Fcrs.

FFr.31.00/ FPers.




Kalbs~5altimbocca nach Rémischer Art, Safranrisotto,
gmcﬁ"tc Tomatcn ]:r. 33%.00/ Fers.

L

K albsschnitzel nach Ungarischcr Butternudeln,

Blattspinat Fr.39.50/ Fers.

L

Girilliertes K albssteak mit Morche

frische Nudeln, Gcmijscgarnitur Fr.44.00/ Pers.

! amx‘__- \
|_ammriickenfilet mi hgmian, Gxﬂsc, . ﬂ
»

Wi"iams Karto#c]n

* % %

.%9.00 / Fers.
.

beirahmsauce,

(Gemiise \ Fr.45.00 / FPers.
i

K aninchenriickenfilet mit
Savogardc Kartoﬂ:cln

* % %
A

[ ammfilet a la Proveficale, T omaten mit Blatts

Darp]—xin Kartoﬂ:c ]:r. 39.00/ Fcrs.

Apmcclsorbct mit Calvados Fr.12.00/ Pers.

(Cassata 5ici|iana Fr.8.00,/ FPers.

* % %

CouPc Dé’mcmarlc

* % %

Fr.9.00/ FPers.

DcsscrtkomPosit' Fr. 18.00/ Fers.

* % %

F_isparfait mit Fr. 14.00/ FPers.

* k%

5




E_rdbccr~Vani”c Parfait Fr. 14.00/ Pers.

% % %

Frischer Fruchtsalat Fr. 12.00/ FPers.
Friichtekuchen nach Saison Fr. 8.00/ Fers.
Frichte ngphonic mit Sorbet Fr. 15.00/ FPers.
(Gebrannte Crcmc ~ Fr. 8.00/ Fers.
-

Panna sauce h N\ Fr. 10.00/ Pers.
LR N ~

Mascarponccrcmc mit [ Jimbeersauce . Fr.11.00/ Pers.

R

-~
Fr. 15.00/ Pers.

Fr. 12.00/ Pers.

Fr. 17.00/ Pers.

Fr. 11.00/ Pers.

Fr. 39.00/ Fcrs.

FFr.16.50/ Fers.




Kauchlac]ws Fr.9.00/ FPers.
Scczungcnrouladc FFr.10.50 / Fers.

Pochiertes Salm-Medaillon Fr.6.50/ Fers.
(ebratene Gcﬂﬁgelbrust Fr.6.50/ Fers.
Rindstartar mit | oast und Putter Fr. 8.00/ FPers.
-
-
W uffet -

Schweinska ten, Rosé g%ratcncs .b S auce, K riu
Gemiise. Dazu (iratin, Reis o Nudcln.AuF Anfragc ch Fomm ites oder

Kro‘«:ttcn- Fr.45.00 / Fcrs.

L

-
Zusatzliche \Varianten warmen Biiffet
F ntenbrust \ Fr.9.50 / Pers.
Lammkarrcc \ Fr.9.00/ Fcrs.
Fcr”‘lu[‘mbrust Fr.8.50/ Fers.
Riesencrevettenmi Fr.10.50/Fers.

5a|mtranchc g liert Fr.8.50/ Fers.
Schweinsfilet Fr.9.50/ Fers.

Fr.39.00/ Fcrs.

Fr.11.00/ Fcrs.
]:r. 5.50/ Fcrs.

I ntrecéte

Lammkotcl




Morchelsauce Fr. 6.00/ Fers.
Kindsmcilct Fr. 13.00/ Fers.
Schweinsfilet Fr.9.50/ FPers.

Fac“a

Fac”a mit Meeresfriichten, Poulet, Schw leisch’oder Riesencrevetten

Fr.35.00/ pers.

Dcascrt—-ﬁijgct (ol'mc Késc)
5or%m~scarpon
Gebrannte Creme, K uchen, M ingue,

Frichte jc nach Saisc‘

olac]enmoussc, r:ruchtsalat,

m, c]—rlagra]wm,

. r. 28.00/ Fcrs.

Késc~B uffet

8 Sorten K ase, diver

rote, Niisse, TrachN Fr.15.50/ Fers.

Brot
Baguette
Brot-Trio (3 Sorte
Brot-Biffet

Fr. 2.50/ Fcrs.
]:r. 3.50/ Fcrs.
f:r.7.50/ Fcrs.

Fr4.50/ Kaﬁccc

ive Zucker und Rah




Tischwische

f:arbigc Fapicr-Tischtﬂchcr (Duni/ Tcla) Fr.4.00/m
Fapicr Senrvietten (Duni/ Tcla) Fr.0.90 Stk
.Stoﬁ:]—ischtﬂchcr weiss Fr. 20.00 / Stk.

h!ung,sbccline;ung,cn

- els n sich oh c[nrch'.chr
-~ Dlrcktza un E_C;-Dtrcc ostcar

- Zahlbarinnert 10 Tagen
- Abziige werden n hf

- Frciséindcrungcn bl

~ Bci einem Bctra

n vorbcﬁaltcn

er r. 1000~ ist ci%n 30% des

\

~ Fiir einen rrechnen wir . 57.00 pro Person und Stunde
- Jenach

nach

- Die

h vermieten wir |

en auch das (Geschirr. Samtliches Material wirdjc

vcrrcc]'mct.

ch Distanz und Aufwand festgelegt.

nfrage schicken wir |hnen atch gerne unsere Getrankeliste.

sPortkostcn wcrdcnjc




Die Mcnﬁvorsch]éigc sind ein Qucrschnitt unserer K reationen. Um |hren (Gasten etwas
Ausscrgcwéhnlichcs zu bieten, haben Sie die Mﬁglichkcitjc nach Wunsch und Bedarf zu

kombinieren. Sollten Sie kein Passcnclcs Menii finden, kreieren wir gerne eine Pcrsc'inlfcl*»c

O{:Fcrtc nach ”1rcm Gcsc]'mmack und Budgct.

[_assen Sie sich von uns Peraten!




